
K A S S E L  ·  A N N O  M M X X I V

M E D I T E R R A N E  K Ü C H E

Mediterrane Küche aus dem Steinofen

B E W Ä H R T  1 0 0  %  G L U T E N F R E I

W I L L K O M M E N

Mediterran gedacht, mit Liebe zubereitet. Teig und Saucen

entstehen bei uns im Haus, das Fleisch kommt von Stiens Beef vor

den Toren der Stadt. Ein glutenfreies Erlebnis – für alle.

Pizzateig
glutenfrei · 100 % bio

Steinofen
gebacken bei 390 °C

Wagyu
von Stiens Beef · Region Kassel

Saucen
hausgemacht
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Getränke

Stilles und prickelndes Mineralwasser, hausgemachte Eistees, Schorlen und frisch gepresster Saft.

W A S S E R

Mineralwasser Still · 0,2 l 3,50 €

Mineralwasser Still · 0,75 l 8 €

Mineralwasser Spritzig · 0,2 l 3,50 €

Mineralwasser Spritzig · 0,75 l 8 €

S O F T D R I N K S

Coca-Cola · 0,33 l 4 €

Coca-Cola Zero · 0,33 l 4 €

Fanta Orange · 0,33 l 4 €

Mezzo-Mix · 0,33 l 4 €

Sprite · 0,33 l 4 €

Bitter Lemon · 0,2 l 4 €

Ginger Ale · 0,2 l 4 €

Tonic Water · 0,2 l 4 €

S C H O R L E N

Apfelschorle · 0,4 l 5 €

Johannisbeerschorle · 0,4 l 5 €

Rhabarberschorle · 0,4 l 5 €

Maracujaschorle · 0,4 l 5 €

H A U S G E M A C H T E  E I S T E E S

Eistee Pfirsich · 0,4 l 6 €

Eistee Zitrone · 0,4 l 6 €

S Ä F T E

Orangensaft · frisch gepresst · 0,2 l 4 €

Apfelsaft · frisch gepresst · 0,2 l 4 €

Goldene Karotte · 0,2 l 5 €

Apfel, Orange, Karotte, Ingwer · frisch gepresst

1 0 0  %  G L U T E N F R E I  ·  0 2

Allergenkarte beim Servicepersonal erhältlich.



Kaffee & Tee

Vom doppelten Espresso bis zum würzigen Tee mit Kardamom: heiße Begleiter für jede Tageszeit.

K A F F E E  &  H E I S S G E T R Ä N K E

Espresso 3 €

Doppelter Espresso 4,50 €

Caffè Crema 3,50 €

Cappuccino 4 €

Milchkaffee 5 €

Latte Macchiato 5 €

Heißer Kakao 5 €

Heiße Milch 3 €

S C H W A R Z T E E

Darjeeling First Flush 4 €

Heller, blumiger Schwarztee. Zart im Aroma.

Earl Grey 4 €

Klassischer Schwarztee mit Bergamotte und

Kornblumenblüten.

Schwarzer Tee mit Kardamom 4 €

Klassischer Schwarztee mit grünem Kardamom.

G R Ü N T E E

Grüntee Sencha Superior 4 €

Japanischer Premium-Grüntee. Grasig, frisch

und mineralisch.

Jasmintee China 4 €

Grüner Tee mit duftenden

Jasminblüten aromatisiert.

F R I S C H E  T E E S

Frischer Ingwertee 4 €

Frisch aufgebrühter Ingwer mit einem

Hauch Orange.

Frischer Minztee 4 €

Frisch aufgebrühte Pfefferminze, direkt aus

dem Bund.

A N D E R E  T E E S

Minztee Marrakesch 4 €

Grüne Nana-Minze mit einem Hauch

Gunpowder-Tee.

Chai Latte 6 €

Schwarztee mit Chai-Gewürzen, cremig

aufgeschäumte glutenfreie Hafer- oder Kuhmilch

und ein Hauch Honig.

Rooibos Vanille 4 €

Südafrikanischer Rotbuschtee mit echter Vanille.

1 0 0  %  G L U T E N F R E I  ·  0 3

Allergenkarte beim Servicepersonal erhältlich.



Weine

Sorgfältig ausgewählte Weine aus der Pfalz, aus Franken und Italien, offen ausgeschenkt

E M P F E H L U N G  D E S  H A U S E S

Hammel Cuvée Weiß 0,2 l 7 €

Trocken · Pfalz

— Apfel und Mirabelle, vielseitiger Begleiter

W E I S S W E I N

Hammel Sissi & Franz

Lieblich · Pfalz

— aromatisch, zart süß, mit floraler Note

0,2 l / 0,75 l
7 € / 23 €

Studier Sommersemester

Trocken · Pfalz

— fruchtig-verspielt, mit Zitrus und Pfirsich

0,2 l / 0,75 l
8 € / 25 €

Riesling Sommerach

Feinherb · Franken

— frischer Riesling mit Mineralität

und Säure

0,2 l / 0,75 l
8 € / 25 €

Kesselring Grauburgunder

Trocken · Pfalz

— kräftig, vollmundig, Pfirsich

und Röstnoten

0,2 l / 0,75 l
8 € / 26 €

R O S É

Knipser Rosé

Trocken · Pfalz

— frisch, beerig, elegant

0,2 l / 0,75 l
7 € / 24 €

R O T W E I N

Hammel Sissi & Franz

Lieblich · Pfalz

— sanft und fruchtbetont

0,2 l / 0,75 l
7 € / 22 €

Primitivo di Manduria

Trocken · Italien

— kräftig, vollmundig, dunkle Frucht

0,2 l / 0,75 l
9 € / 29 €

1 0 0  %  G L U T E N F R E I  ·  0 4

Allergenkarte beim Servicepersonal erhältlich.

Weinschorle 5 €



Aperitifs, Cocktails & Bier

Aus unserer Bar:

Spritz, Lillet, Gin und alkoholfreie Alternativen, frisch gemixt zum Auftakt.

S P R I T Z  &  A P E R I T I F

Aperol Spritz 8,50 €

Prosecco · Aperol · Orange · Soda

Sarti Spritz 8,50 €

Sarti Rosa · Prosecco · Rosmarin · Soda

Italicus Spritz 9 €

Italicus (Bergamotte) · Prosecco · Soda

Pomegranate Spritz 8,50 €

Granatapfel · Prosecco · Minze · Soda

Limoncello Spritz 8,50 €

Limoncello · Prosecco · Zitrone · Soda

A L K O H O L F R E I

Crodino Spritz 7,50 €

Crodino · Soda · Orange

Virgin Mojito 7,50 €

Limette · Minze · Rohrzucker · Soda

Ipanema 7,50 €

Limette · Rohrzucker · Maracuja · Ginger Ale

L I L L E T

Lillet Wild Berry 8,50 €

Lillet Rosé · Wild Berry · Beerenmix

Lillet & Gin Berry 8,50 €

Gin · Lillet Blanc · Wild Berry · Beerenmix

G I N

Gin Tonic 8,50 €

Gin · Tonic Water · Limette

Gin Cooler 8,50 €

Gin · Gurke · Limette · Minze · Soda

Gin Elderflower 8,50 €

Gin · Holunderblütensirup · Zitrone · Soda

D I G E S T I F  &  L I K Ö R

Grappa · 2 cl 5 €

Ramazzotti · 2 cl 4 €

Limoncello · 2 cl 5 €

B I E R  ( G L U T E N F R E I )

Cecilia vom Fass 0,3 l / 0,5 l
5 € / 7 €

Exklusiv bei uns:

Tschechisches Premium-Lager

Malzbier
Storch im Glück

0,5 l

7 €

Lammsbräu Bio
Alkoholfrei

0,33 l

5 €

1 0 0  %  G L U T E N F R E I  ·  0 5

Allergenkarte beim Servicepersonal erhältlich.
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Vorspeisen

Den Abend leicht beginnen: mediterrane Antipasti, hausgemachte Suppen und unser luftiges Pizzabrot.

E M P F E H L U N G  D E S  H A U S E S

109 Antipasti Grande 29 €

Großzügige Auswahl zum Teilen:

gegrilltes Gemüse, Schafskäse mit Sumach, Kalamata-Oliven, marinierte Artischocken,

getrocknete Tomaten, Crema di Yogurt, Medjool-Datteln mit Walnüssen und

hausgemachtes Pizzabrot

VEGETARISCH

100 Pizzabrot 6 € · VEGETARISCH

Luftig-knuspriges Pizzabrot, serviert mit

einem Aioli-Dip

101 Suppen 7 € · VEGAN

A Brokkoli-Cremesuppe

B cremige Tomatensuppe

102 Melanzane 7 € · VEGETARISCH

Zart geschichtete, kräftig geröstete

Auberginen mit fruchtiger Tomatensauce,

Fior di Latte, würzigem Parmesan und

frischer Petersilie

103 Bruschetta 9 € · VEGETARISCH

Knuspriges Pizzabrot mit

sonnengereiften Tomaten, Basilikum,

Knoblauch, Zitronenzeste

104 Feta Croccante 11 € · VEGETARISCH

Goldbraun panierter Fetakäse auf Rucola-

Bett mit Chili-Honig, gerösteten Walnüssen

und Zitronenzeste

105 Beilagensalat 6,50 € · VEGAN

Frische Blattsalate der Saison mit Gurken,

Tomaten, Karotten, Paprika und Zwiebeln

— Balsamico-Olivenöl-Dressing

106 Broccoli al Forno 7 € · VEGETARISCH

Zarter Ofenbrokkoli mit goldener

Parmesankruste, feinem Olivenöl

und Meersalz

107 Crema di Yogurt 9 € · VEGETARISCH

Cremiger Joghurt mit frischer Gurke, Minze,

Dill und feinen Rosenblättern

— mit hausgemachtem Pizzabrot zum Dippen

108 Antipasti Platte 16 € · VEGETARISCH

Auswahl mediterraner Köstlichkeiten für

eine Person:

gegrilltes Gemüse, Schafskäse mit

Sumach, Kalamata-Oliven, getrocknete

Tomaten, Crema di Yogurt und

hausgemachtes Pizzabrot

V E G A N  · vegan V E G E TA R I S C H  · vegetarisch F L E I S C H  · mit Fleisch F I S C H  · mit Fisch M E E R E S F RÜ C H T E  · Meeresfrüchte 1 0 0  %  G L U T E N F R E I  ·  0 6

Allergenkarte beim Servicepersonal erhältlich.



Salate

Knackig frische Blattsalate der Saison, mediterrane Komponenten und Dressings aus Eigenkreation.

E M P F E H L U N G  D E S  H A U S E S

30 Lachs Salat 19 €

Salat-Mix mit zart gebratenem Lachs auf gegrilltem Gemüse, Avocado, Kirschtomaten,

Zitronenzeste, Granatapfelkernen und Dill

— Senf-Dressing

FISCH

31 Griechischer Salat 15 € · VEGETARISCH

Salat-Mix mit Schafskäse, cremiger Avocado,

Kalamata-Oliven, Kirschtomaten, Gurken,

Peperoni und roten Zwiebeln

— Tsatsiki-Dressing

32 Hähnchen Salat 17 € · FLEISCH

35 Garnelen Salat 18 € · MEERESFRÜCHTE

Salat-Mix mit zart gebratenen

Riesengarnelen, gegrilltem Gemüse, Mango,

Avocado, Kirschtomaten, Zitronenzeste

und Petersilie

— Avocado-Dressing

36 Thunfisch Salat 16 € · FISCH

Salat-Mix mit Thunfisch, Paprikastreifen,

Gurken, roten Zwiebeln, Kirschtomaten,

gekochtem Ei, Kalamata-Oliven und Mais

— Senf-Dressing

37 Caprese Salat 14 € · VEGETARISCH

Reife Tomaten mit cremigem Büffel-

Mozzarella, frischem Basilikum, Rucola und

feinem Meersalz

— feines Olivenöl und Balsamico

38 Insalata Fresca 11 € · VEGETARISCH

Gurke, Kirschtomaten, rote Zwiebeln, Minze,

Sumach und ein Klecks Schafskäse-Creme

— frischer Limettensaft und feines Olivenöl

Alle Dressings sind vegan — zu jedem Salat reichen wir etwas frisches Pizzabrot

V E G A N  · vegan V E G E TA R I S C H  · vegetarisch F L E I S C H  · mit Fleisch F I S C H  · mit Fisch M E E R E S F RÜ C H T E  · Meeresfrüchte 1 0 0  %  G L U T E N F R E I  ·  0 7

Allergenkarte beim Servicepersonal erhältlich.

Salat-Mix mit zart gebratenem Hähnchen,
Champignons, Gurken, Kirschtomaten,
Parmesan und Zitronenzeste, serviert mit
knusprigen Nachos
— Knoblauch-Dressing

33 Mediterraner Salat 13 € · VEGETARISCH

Orange, Schafskäse, Gurke, rote Zwiebeln,
frische Minze, geröstete Pinienkerne
— feines Olivenöl und Balsamico

34 Insalata Mista 12 € · VEGAN

Knackiger Salat-Mix mit Kirschtomaten,
Paprika, Mais, Gurken, Karottenstreifen, roten
Zwiebeln, Kalamata-Oliven
— Balsamico-Olivenöl-Dressing



Pizza — Klassiker

Glutenfreier, 100 % biologischer Teig aus eigener Herstellung, im Steinofen bei 390 °C gebacken

— die zeitlosen Klassiker, Ø 26 cm. —

E M P F E H L U N G  D E S  H A U S E S

1 Margherita 14 €

Tomatensauce, Fior di Latte, cremiger Büffel-Mozzarella, Oregano, frisches Basilikum

und feines Olivenöl

VEGETARISCH

2 Salami 16 € · FLEISCH

Tomatensauce, Fior di Latte, milde

Putensalami, Oregano und frisches Basilikum

3 Capricciosa 18 € · FLEISCH

Tomatensauce, Fior di Latte, Putenschinken,

Champignons, Oregano, Artischocken,

Kalamata-Oliven

4 Quattro Formaggi 17 € · VEGETARISCH

Fior di Latte, Gorgonzola, Schafskäse,

Parmesan, Birnenscheiben und

geröstete Walnüsse

5 Funghi 17 € · VEGETARISCH

Tomatensauce, Fior di Latte, Champignons,

Parmesan, ein Hauch Trüffelöl und Petersilie

6 Gamberetti 19 € · MEERESFRÜCHTE

Tomatensauce, Fior di Latte, Garnelen,

Zitronenzeste, Chiliflocken, Petersilie,

Knoblauch-Pesto

7 Al Tonno 18 € · FISCH

Tomatensauce, Fior di Latte, Thunfisch,

rote Zwiebeln, Oliven, Tomaten,

Schafskäse, Oregano

8 Frutti di Mare 19 € · MEERESFRÜCHTE

Tomatensauce, Fior di Latte, Meeresfrüchte,

Petersilie, Zitronenzeste, Chili,

Knoblauch-Pesto

9 Spinat & Artischocke 17 € · VEGETARISCH

Tomatensauce, Fior di Latte, Blattspinat,

Artischocken, Knoblauch-Pesto, Parmesan,

schwarzer Pfeffer

10 Romana 17 € · FISCH

Tomatensauce, Fior di Latte, Sardellen,

Champignons, pikante Peperoni,

Oregano, Oliven

11 Salmone e Spinaci 19 € · FISCH

Tomatensauce, Fior di Latte, Lachs, Spinat,

Schafskäse, Tomaten, Knoblauch-Pesto,

Zitronenzeste, Dill

12 Spinaci 17 € · VEGETARISCH

Tomatensauce, Fior di Latte, Schafskäse,

Spinat, Knoblauch-Pesto, Pinienkerne,

Sesam, Balsamico

13 Hawaii 16 € · FLEISCH

Tomatensauce, Fior di Latte, Putenschinken,

Ananasstücke und Zitronenzeste

Jede Pizza auch mit veganem Käse möglich

V E G A N  · vegan V E G E TA R I S C H  · vegetarisch F L E I S C H  · mit Fleisch F I S C H  · mit Fisch M E E R E S F RÜ C H T E  · Meeresfrüchte 1 0 0  %  G L U T E N F R E I  ·  0 8

Allergenkarte beim Servicepersonal erhältlich.



Pizza — Spezialitäten

Eigenkreationen des Hauses

— von feurig bis edel, von Wagyu über Pistazie bis Pastrami. —

E M P F E H L U N G  D E S  H A U S E S

14 Pizza del Nonno 22 €

FLEISCH

15 Pastrami e Rucola 20 € · FLEISCH 20 Mediterran 17 € · VEGETARISCH

Tomatensauce, Fior di Latte, getrocknete

Tomaten, Oliven, Schafskäse, Oregano,

Basilikum, Zitronenzeste

21 Dolce e Piccante 17 € · FLEISCH

Tomatensauce, Fior di Latte, Putensalami,

feurige Jalapeños, süße Ananas,

rote Zwiebeln

22 Pollo 17 € · FLEISCH

Basilikum-Pesto, Fior di Latte, Hähnchen,

frische & getrocknete Tomaten,

Spinat, Schafskäse

23 Greco 17 € · VEGETARISCH

Knoblauch-Pesto, Fior di Latte, Schafskäse,

Oliven, Paprika, rote Zwiebeln, Tsatsiki, Minze

24 Miele Piccante

Jede Pizza auch mit veganem Käse möglich

V E G A N  · vegan V E G E TA R I S C H  · vegetarisch F L E I S C H  · mit Fleisch F I S C H  · mit Fisch M E E R E S F RÜ C H T E  · Meeresfrüchte 1 0 0  %  G L U T E N F R E I  ·  0 9

Allergenkarte beim Servicepersonal erhältlich.
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V E G A N  · vegan V E G E TA R I S C H  · vegetarisch F L E I S C H  · mit Fleisch F I S C H  · mit Fisch M E E R E S F RÜ C H T E  · Meeresfrüchte 1 0 0  %  G L U T E N F R E I  ·  0 9

Allergenkarte beim Servicepersonal erhältlich.

Tomatensauce, Trüffel-Creme, Fior di Latte, Wagyu-Hackfleisch von Stiens Beef, Rucola,
Parmesan-Hobel und ein Hauch Trüffelöl

Tomatensauce, Fior di Latte, Ricotta, Rinder-
Pastrami, Rucola, Parmesan, Balsamico,
Pinienkerne

16 Mortadella e Pistacchio 21 € · FLEISCH

Pistaziencreme, Büffel-Mozzarella, nach
dem Backen belegt mit Putenmortadella,
geröstete Pistazien, Rucola und
feines Olivenöl

17 Vegetariana 15 € · VEGETARISCH

Tomatensauce, Fior di Latte, Basilikum-
Pesto, Paprika, Zucchini, Auberginen,
Oliven, Petersilie

18 Gourmet 17 € · VEGETARISCH

Tomatensauce, Fior di Latte, Schafskäse, rote
Bete, Rucola, Honig und geröstete Walnüsse

19 Primavera 16 € · VEGETARISCH

Tomatensauce, Fior di Latte, Brokkoli,
Paprika, Champignons, Tomaten, Minze,
Basilikum-Pesto

21 € · FLEISCH

Fior di Latte, Gorgonzola, Knoblauchwurst,
geröstete Walnüsse, Rucola, Peperoncino
und hausgemachter scharfer Chili-Honig.



Pasta

Glutenfreie Pasta aus Mais- und Reismehl, bissfest gekocht

— dazu unsere hausgemachten Saucen. —

E M P F E H L U N G  D E S  H A U S E S

50 Penne Pollo 18 €

Cremige Käse-Sahne-Sauce mit Hähnchen, Champignons, Parmesan, Kirschtomaten,

Brokkoli, Zitronenzeste und Muskat

FLEISCH

51 Penne all'Arrabbiata 15 € · VEGETARISCH

Penne in pikant-würziger Tomatensauce mit

Knoblauch, feurigen Chilischoten, gerösteten

Pinienkernen, Parmesan und Petersilie

52 Fusilli Pesto 16 € · VEGETARISCH

Fusilli mit hausgemachtem Basilikum-Pesto,

süßen Kirschtomaten, Parmesan und

gerösteten Pinienkernen

53 Spaghetti Limone e

Gamberi 21 € · MEERESFRÜCHTE

Spaghetti in leichter Zitronen-Butter-Sauce

mit gebratenen Garnelen, Mandelsplittern,

Parmesan, Zitronenzeste und Petersilie

— mit Weißwein abgeschmeckt

54 Fusilli Verdure 16 € · VEGETARISCH

Fusilli in würziger Tomatensauce

mit Parmesan, saisonal gebratenem

Gemüse: Zucchini, Paprika, Aubergine

und Champignons

55 Spaghetti Aglio e Olio 15 € · VEGETARISCH

Spaghetti mit feinem Olivenöl, frischem

Knoblauch, Chiliflocken, gehobeltem

Parmesan und Petersilie

56 Spaghetti Zafferano e

Pistacchio 20 € · VEGETARISCH

Spaghetti in feiner Safran-Butter,

abgeschmeckt mit getrockneter Limette

— mit Pistazien, Berberitzen und Dill

57 Gnocchi Gorgonzola 17 € · VEGETARISCH

Gnocchi in kräftiger Gorgonzola-Sahne-Sauce

mit Spinat, Birnenscheiben, Rucola,

Pinienkernen, Parmesan, Muskat und Honig

58 Spaghetti Marinara 20 € · MEERESFRÜCHTE

Spaghetti in würziger Tomatensauce mit

Knoblauch, Kräutern, Chili, Meeresfrüchte-

Mix, Parmesan, Zitronenzeste und Petersilie

59 Spaghetti al Salmone 20 € · FISCH

Zarte Lachswürfel in cremiger Tomaten-

Sahne-Sauce mit Weißwein, Knoblauch,

Tomatenwürfeln, Kräutern, Parmesan

und Zitronenzeste

60 Spaghetti Bolognese 19 € · FLEISCH

Hackfleisch (Wagyu von Stiens Beef),

stundenlang geschmort in fruchtigem

Tomatensugo mit Karotte, Sellerie und

Rotwein, frisch gehobelter Parmesan.

Wir verwenden vegane Sahne zum Kochen

— das Gericht ist dadurch nicht automatisch vegan (viele enthalten Parmesan oder Käse).

V E G A N  · vegan V E G E TA R I S C H  · vegetarisch F L E I S C H  · mit Fleisch F I S C H  · mit Fisch M E E R E S F RÜ C H T E  · Meeresfrüchte 1 0 0  %  G L U T E N F R E I  ·  1 0

Allergenkarte beim Servicepersonal erhältlich.



Burger

Wagyu-Rind von Stiens Beef im hausgemachten glutenfreien Bun, frisch gebacken

— Pommes inklusive, veganes Patty auf Wunsch, Süßkartoffel-Pommes +2 € —

A U F  W U N S C H

Als Smash-Burger (Wagyu)
Jeden Burger gibt es auf Wunsch auch als Smash-Burger — das Patty wird kräftig

flachgedrückt und scharf gebraten, für eine knusprige Kruste und intensives Röstaroma.

70 Cheeseburger 20 € · FLEISCH

Wagyu-Rind, knackiger Salat, doppelt

gereifter Cheddar, frische Tomaten,

Gewürzgurken, karamellisierte und

rote Zwiebeln

— mit hausgemachter Mayo

71 Classic Burger 18 € · FLEISCH

Wagyu-Rind, knackiger Salat, frische

Tomaten, würzige Gurken, karamellisierte

und rote Zwiebeln

— mit hausgemachter Mayo und feinem Senf

72 BBQ Burger 20 € · FLEISCH

Wagyu-Rind, doppelt gereifter Cheddar,

gegrillter Putenbacon, Tomaten,

Röstzwiebeln, Salat und feurige Jalapeños

— mit rauchiger BBQ-Sauce und cremiger Mayo

73 Trüffel Burger 21 € · FLEISCH

Wagyu-Rind mit Spiegelei, frischem Rucola,

Tomatenscheiben, roten und karamellisierten

Zwiebeln, knackigen Blattsalaten

— mit hausgemachter Trüffel-Creme

74 Veggie Burger 17 € · VEGAN

Veganes Burger-Patty, frischer Salat,

Rucola, Avocado, Rote Bete, Tomaten und

rote Zwiebeln

— mit hausgemachter Mayo und Guacamole

75 Lachs Burger 20 € · FISCH

Zartes, gezupftes Lachsfilet auf Rucola,

Tomaten-Knoblauch-Mix, Avocado und

roten Zwiebeln

— mit frischer Knoblauch-Dill-Sauce

76 Mediterraner Burger 19 € · FLEISCH

Wagyu-Rind mit Kalamata-Oliven,

getrockneten Tomaten, Schafskäse, Avocado,

Rucola, Tomaten und roten Zwiebeln

— dazu cremiges Tsatsiki

77 Bruschetta Burger 19 € · FLEISCH

Wagyu-Rind mit Büffel-Mozzarella,

Tomatenwürfeln, frischem Basilikum,

Zwiebeln, Knoblauch und Rucola

— mit Knoblauch-Dill-Sauce

78 Spicy Chicken Burger 17 € · FLEISCH

Knusprig paniertes Hähnchenfilet, doppelt

gereifter Cheddar, Salat, Tomaten, Zwiebeln

und Jalapeños

— mit Mango-Chili-Mayo

Alle Dips und Saucen sind vegan.

V E G A N  · vegan V E G E TA R I S C H  · vegetarisch F L E I S C H  · mit Fleisch F I S C H  · mit Fisch M E E R E S F RÜ C H T E  · Meeresfrüchte 1 0 0  %  G L U T E N F R E I  ·  1 1

Allergenkarte beim Servicepersonal erhältlich.



Fisch & Fleisch

80 Zanderfilet 25 € · FISCH

Knusprig gebratenes Zanderfilet auf cremiger Blattspinat-Sahne-Sauce,

verfeinert mit Zitronenzeste

— dazu Basmati-Dill-Reis und Beilagensalat

81 Lachsfilet 25 € · FISCH

Zart gegrilltes Lachsfilet in cremiger Weißwein-Sahne-Sauce, verfeinert mit

Dill und gebratenen Kirschtomaten

— dazu Basmati-Dill-Reis und Beilagensalat

82 Scampi al Limone 26 € · MEERESFRÜCHTE

Saftige Riesengarnelen in Knoblauch-Weißwein-Sauce mit Zitronenzeste,

Chiliflocken und Petersilie

— dazu Safran-Reis und Beilagensalat

83 Hähnchen-Schnitzel 19 € · FLEISCH

Knusprig paniertes Hähnchenbrustfilet, goldbraun gebraten

— dazu Pommes und Beilagensalat.

A Wiener Art

B Paprika-Rahm

C Champignon-Rahm

D Sauce Hollandaise (mit Ei)

V E G A N  · vegan V E G E TA R I S C H  · vegetarisch F L E I S C H  · mit Fleisch F I S C H  · mit Fisch M E E R E S F RÜ C H T E  · Meeresfrüchte 1 0 0  %  G L U T E N F R E I  ·  1 2

Allergenkarte beim Servicepersonal erhältlich.

Fisch & Fleisch

Hauptgänge frisch zubereitet

— mit einem Hauch Mittelmeer versehen und serviert. —

80 Zanderfilet 25 € · FISCH

Knusprig gebratenes Zanderfilet auf cremiger Blattspinat-Sahne-Sauce,

verfeinert mit Zitronenzeste

— dazu Basmati-Dill-Reis und Beilagensalat

81 Lachsfilet 25 € · FISCH

Zart gegrilltes Lachsfilet in cremiger Weißwein-Sahne-Sauce, verfeinert mit

Dill und gebratenen Kirschtomaten

— dazu Basmati-Dill-Reis und Beilagensalat

82 Scampi al Limone 26 € · MEERESFRÜCHTE

Saftige Riesengarnelen in Knoblauch-Weißwein-Sauce mit Zitronenzeste,

Chiliflocken und Petersilie

— dazu Safran-Reis und Beilagensalat

83 Hähnchen-Schnitzel 19 € · FLEISCH

Knusprig paniertes Hähnchenbrustfilet, goldbraun gebraten

— dazu Pommes und Beilagensalat.

A Wiener Art

B Paprika-Rahm

C Champignon-Rahm

D Sauce Hollandaise (mit Ei)

V E G A N  · vegan V E G E TA R I S C H  · vegetarisch F L E I S C H  · mit Fleisch F I S C H  · mit Fisch M E E R E S F RÜ C H T E  · Meeresfrüchte 1 0 0  %  G L U T E N F R E I  ·  1 2

Allergenkarte beim Servicepersonal erhältlich.



Desserts

Süßes zum Abschluss

— hausgemacht, gluten- und milchfrei, mit dem großen Auftritt am Tisch. —

E M P F E H L U N G  D E S  H A U S E S

90 Tiramisu 8 €

Tiramisu aus eigener Herstellung nach klassischem Rezept

— glutenfrei zubereitet, cremig und luftig, mit kräftigem Espresso

und einer Spur Amaretto

VEGETARISCH

91 Crème Brûlée 8 € · VEGAN

Feine Vanille-Crème mit goldbraun karamellisierter Zuckerschicht und echter

Bourbon-Vanille

92 Affogato al Caffè 6 € · VEGAN

Eine Kugel Vanilleeis, übergossen mit heißem Espresso und

gerösteten Mandelblättchen

— die mediterrane Art, das Menü ausklingen zu lassen

93 Kuchen des Tages Tagespreis · VEGETARISCH

Täglich wechselnde Kuchen aus eigener Herstellung

— fragen Sie unser Servicepersonal nach der heutigen Auswahl

V E G A N  · vegan V E G E TA R I S C H  · vegetarisch F L E I S C H  · mit Fleisch F I S C H  · mit Fisch M E E R E S F RÜ C H T E  · Meeresfrüchte 1 0 0  %  G L U T E N F R E I  ·  1 3

Allergenkarte beim Servicepersonal erhältlich.

94 Belgische Waffeln 8 € · VEGETARISCH

Frisch gebacken, goldbraun und knusprig, mit feinem Puderzucker
— wahlweise mit einer Kugel Vanilleeis oder einem Klecks Sahne



Kinderkarte

Liebevoll zubereitet und natürlich 100 % glutenfrei

— kleine Portionen, großer Genuss. —

120 Piccolo Margherita 9 € · VEGETARISCH

Mini-Pizza Ø 20 cm mit Tomate und cremigem

Fior di Latte

121 Spaghetti Pomodoro 7 € · VEGAN

Spaghetti mit fruchtiger Tomatensauce

122 Spaghetti al Burro 7 € · VEGETARISCH

Spaghetti mit Butter und frisch

gehobeltem Parmesan

123 Pommes Frites 5 € · VEGAN

Knusprige Pommes mit Ketchup und

veganer Mayo

124 Süßkartoffel-Pommes 6 € · VEGAN

Knusprige Süßkartoffel-Pommes mit Ketchup

und veganer Mayo

125 Chicken Nuggets 7 € · FLEISCH

Knusprige Hähnchen-Nuggets mit Ketchup

und hausgemachter Mayo

Guten Appetit, kleine Gäste!

V E G A N  · vegan V E G E TA R I S C H  · vegetarisch F L E I S C H  · mit Fleisch F I S C H  · mit Fisch M E E R E S F RÜ C H T E  · Meeresfrüchte 1 0 0  %  G L U T E N F R E I  ·  1 4

Allergenkarte beim Servicepersonal erhältlich.


