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Mediterran gedacht, mit Liebe zubereitet. Teig und Saucen
entstehen bei uns im Haus, das Fleisch kommt von Stiens Beef vor

den Toren der Stadt. Ein glutenfreies Erlebnis - flr alle.

Pizzateig Steinofen
glutenfrei - 100 % bio gebacken bei 390 °C
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Getrinke
I R

Stilles und prickelndes Mineralwasser, hausgemachte Eistees, Schorlen und frisch gepresster Saft.

WASSER

Mineralwasser Still - 021 350¢
Mineralwasser Still - 0,751 se¢
Mineralwasser Spritzig - 021 350¢

Mineralwasser Spritzig - 0,751 s8¢

SOFTDRINKS
Coca-Cola - 0,331 4¢
Coca-Cola Zero 0,331 4¢
Fanta Orange - 0331 4¢
Mezzo-Mix 0331 4¢
Sprite - 0,331 4¢

Bitter Lemon 0,21 4¢
Ginger Ale ‘021 4¢

Tonic Water 0,21 4¢

Allergenkarte beim Servicepersonal erhdltlich.

SCHORLEN

Apfelschorle 041 5¢
Johannisbeerschorle 041 5¢
Rhabarberschorle 041 s¢

Maracujaschorle 041 5¢

HAUSGEMACHTE EISTEES
Eistee Pfirsich - 0,41 ¢¢

Eistee Zitrone 041 ¢

SAFTE

Orangensaft - frisch gepresst- 021 4€
Apfelsaft - frisch gepresst - 0,21 4€

Goldene Karotte 021 s5¢
Apfel, Orange, Karotte, Ingwer - frisch gepresst

100 % GLUTENFREI -
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Kaffee & Tee

I A

Vom doppelten Espresso bis zum wiirzigen Tee mit Kardamom: heifle Begleiter fiir jede Tageszeit.
(e O

KAFFEE & HEISSGETRANKE
Espresso 3¢

Doppelter Espresso 450¢
Caffe Crema 350¢
Cappuccino 4¢
Milchkaffee s¢

Latte Macchiato s¢
HeiBer Kakao s¢

HeiBe Milch 3¢

Allergenkarte beim Servicepersonal erhdltlich.

SCHWARZTEE
Darjeeling First Flush s4¢

Heller, blumiger Schwarztee. Zart im Aroma.

Earl Grey 4¢

Klassischer Schwarztee mit Bergamotte und
Kornblumenbliten.
Schwarzer Tee mit Kardamom 4¢

Klassischer Schwarztee mit griinem Kardamom.

GRUNTEE
Griintee Sencha Superior 4¢
Japanischer Premium-Grintee. Grasig, frisch

und mineralisch.

Jasmintee China 4¢

Griner Tee mit duftenden
Jasminbliten aromatisiert.
FRISCHE TEES

Frischer Ingwertee 4¢

Frisch aufgebrihter Ingwer mit einem
Hauch Orange.

Frischer Minztee 4¢

Frisch aufgebrihte Pfefferminze, direkt aus
dem Bund.

ANDERE TEES

Minztee Marrakesch ¢

Grine Nana-Minze mit einem Hauch
Gunpowder-Tee.

Chai Latte ¢«

Schwarztee mit Chai-Gewdrzen, cremig
aufgeschaumte glutenfreie Hafer- oder Kuhmilch
und ein Hauch Honig.

Rooibos Vanille 4¢

Stdafrikanischer Rotbuschtee mit echter Vanille.

100 % GLUTENFREI -
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WEISSWEIN

Hammel Sissi & Franz
Lieblich - Pfalz

— aromatisch, zart sii3, mit floraler Note

Studier Sommersemester

Trocken - Pfalz
— fruchtig-verspielt, mit Zitrus und Pfirsich

Riesling Sommerach

Feinherb - Franken
— frischer Riesling mit Mineralitat
und Saure

Kesselring Grauburgunder
Trocken - Pfalz

— kraftig, vollmundig, Pfirsich
und Rostnoten

Weinschorle

Allergenkarte beim Servicepersonal erhdltlich.

Weine
M K

Sorgfiltig ausgewdhlte Weine aus der Pfalz, aus Franken und Italien, offen ausgeschenkt

EMPFEHLUNG DES HAUSES

Hammel Cuveée Weild o021 7¢

Trocken - Pfalz

021/0,751
7€/ 23€

021/0,751
8€/ 25€

021/0,751
8€, 25¢€

021/0751
8€/ 26€

5€

— Apfel und Mirabelle, vielseitiger Begleiter

ROSE

Knipser Rosé
Trocken - Pfalz

— frisch, beerig, elegant

ROTWEIN

Hammel Sissi & Franz

Lieblich - Pfalz
— sanft und fruchtbetont

Primitivo di Manduria

Trocken - Italien
— kraftig, vollmundig, dunkle Frucht

In Vino Veritas

oS —>

v

100

%

0,21/0,751
7€/ 24€

021/0,751
7€/ 22€

021/0,751
9€/ 29¢€

GLUTENFREI - 04



Aperitifs, Cockrtails & Bier
I K

Aus unserer Bar:

Spritz, Lillet, Gin und alkoholfreie Alternativen, frisch gemixt zum Auftake.
C

BIER (GLUTENFREI)

Ceciliavom Fass 031/051 Malzbier 0,51 Lammsbrau Bio 0,331
S€/ 7€ Storch im Gliick 7€ Alkoholfrei 5€
Exklusiv bei uns:
Tschechisches Premium-Lager
SPRITZ & APERITIF LILLET

Aperol Spritz ss0¢

Prosecco - Aperol - Orange - Soda

Sarti Spritz ss0¢

Sarti Rosa - Prosecco - Rosmarin - Soda

Italicus Spritz 9«

[talicus (Bergamotte) - Prosecco - Soda

Pomegranate Spritz ss0¢

Granatapfel - Prosecco - Minze - Soda

Limoncello Spritz ss0¢

Limoncello - Prosecco - Zitrone - Soda

ALKOHOLFREI
Crodino Spritz 750¢
Crodino * Soda - Orange
Virgin Mojito 750¢

Limette - Minze - Rohrzucker - Soda

Ipanema 7550¢

Limette - Rohrzucker - Maracuja - Ginger Ale

Allergenkarte beim Servicepersonal erhdltlich.

Lillet Wild Berry sso¢

Lillet Rosé - Wild Berry - Beerenmix

Lillet & Gin Berry sso0¢
Gin - Lillet Blanc - Wild Berry - Beerenmix
GIN

Gin Tonic ss0¢

Gin - Tonic Water - Limette

Gin Cooler ss0¢
Gin * Gurke - Limette - Minze - Soda

Gin Elderflower sso¢

Gin - HolunderblUtensirup - Zitrone - Soda
DIGESTIF & LIKOR

Grappa -2cl 5¢

Ramazzotti - 2cl 4¢

Limoncello -2cl 5¢

100 % GLUTENFREI -
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VEGAN - vegan

Vorspeisen
M K

Den Abend leicht beginnen: mediterrane Antipasti, hausgemachte Suppen und unser luftiges Pizzabrot.

EMPFEHLUNG DES HAUSES

109 Antipasti Grande .«

GrofRzlgige Auswahl zum Teilen:

gegrilltes GemUse, Schafskase mit Sumach, Kalamata-Oliven, marinierte Artischocken,
getrocknete Tomaten, Crema di Yogurt, Medjool-Datteln mit Walnlssen und
hausgemachtes Pizzabrot

Pizzabrot ¢ - vecetariscn
Luftig-knuspriges Pizzabrot, serviert mit
einem Aioli-Dip

Suppen 7€ - VEGAN

A Brokkoli-Cremesuppe
B cremige Tomatensuppe

Melanzane 7€ - vegemariscH

Zart geschichtete, kraftig gerdstete
Auberginen mit fruchtiger Tomatensauce,
Fior di Latte, wirzigem Parmesan und
frischer Petersilie

Bruschetta 9¢ . vecemarisc

Knuspriges Pizzabrot mit
sonnengereiften Tomaten, Basilikum,
Knoblauch, Zitronenzeste

Feta Croccante 11¢ . vecetariscn

Goldbraun panierter Fetakase auf Rucola-
Bett mit Chili-Honig, gerésteten WalnUssen
und Zitronenzeste

VEGETARISCH - vegetarisch FLEISCH - mit Fleisch

Allergenkarte beim Servicepersonal erhdltlich.

VEGETARISCH

105

106

107

108

FISCH - mit Fisch

MEERESFRUCHTE - Meeresfriichte

Beilagensalat ¢,50¢ - veacan

Frische Blattsalate der Saison mit Gurken,
Tomaten, Karotten, Paprika und Zwiebeln

— Balsamico-Olivendl-Dressing
Broccoli al Forno 7€ - vecerariscH

Zarter Ofenbrokkoli mit goldener
Parmesankruste, feinem Olivenol
und Meersalz

Crema di Yogurt 9¢ - vecemarisch

Cremiger Joghurt mit frischer Gurke, Minze,

Dill und feinen Rosenblattern

— mit hausgemachtem Pizzabrot zum Dippen

Antipasti Platte 16€ - vecetarisch
Auswahl mediterraner Kostlichkeiten flr
eine Person:

gegrilltes Gemiise, Schafskdse mit
Sumach, Kalamata-Oliven, getrocknete
Tomaten, Crema di Yogurt und
hausgemachtes Pizzabrot

100

% GLUTENFREI -
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VEGAN - vegan

Salate
- R

Knackig frische Blattsalate der Saison, mediterrane Komponenten und Dressings aus Eigenkreation.

EMPFEHLUNG DES HAUSES

20 Lachs Salat .«

Salat-Mix mit zart gebratenem Lachs auf gegrilltem Gemise, Avocado, Kirschtomaten,

Zitronenzeste, Granatapfelkernen und Dill

— Senf-Dressing

Griechischer Salat 15¢ - vecemarisch

Salat-Mix mit Schafskase, cremiger Avocado,
Kalamata-Oliven, Kirschtomaten, Gurken,
Peperoni und roten Zwiebeln

— Tsatsiki-Dressing

Hahnchen Salat 17¢ - reiscn

Salat-Mix mit zart gebratenem Hahnchen,
Champignons, Gurken, Kirschtomaten,
Parmesan und Zitronenzeste, serviert mit
knusprigen Nachos

— Knoblauch-Dressing

Mediterraner Salat 13¢ -vecerariscH

Orange, Schafskase, Gurke, rote Zwiebeln,
frische Minze, gerdstete Pinienkerne

— feines Olivendl und Balsamico

Insalata Mista 12¢ . veean

Knackiger Salat-Mix mit Kirschtomaten,
Paprika, Mais, Gurken, Karottenstreifen, roten
Zwiebeln, Kalamata-Oliven

— Balsamico-Olivendl-Dressing

FISCH

35

36

37

38

Garnelen Salat 1s8€ - meeresFricHTE
Salat-Mix mit zart gebratenen
Riesengarnelen, gegrilltem GemUse, Mango,
Avocado, Kirschtomaten, Zitronenzeste

und Petersilie

— Avocado-Dressing

Thunfisch Salat i€ - riscH
Salat-Mix mit Thunfisch, Paprikastreifen,
Gurken, roten Zwiebeln, Kirschtomaten,
gekochtem Ei, Kalamata-Oliven und Mais

— Senf-Dressing

Caprese Salat 14€ - vecemariscH

Reife Tomaten mit cremigem Biffel-
Mozzarella, frischem Basilikum, Rucola und
feinem Meersalz

— feines Olivendl und Balsamico

Insalata Fresca 11€ - vecetarisch

Gurke, Kirschtomaten, rote Zwiebeln, Minze,
Sumach und ein Klecks Schafskase-Creme

— frischer Limettensaft und feines Olivendl

Alle Dressings sind vegan — zu jedem Salat reichen wir etwas frisches Pizzabrot

VEGETARISCH - vegetarisch FLEISCH - mit Fleisch

Allergenkarte beim Servicepersonal erhdltlich.

FISCH - mit Fisch

MEERESFRUCHTE - Meeresfriichte 100 % GLUTENFREI - 07



Pizza — Klassiker
I R

Glutenfreier, 100 % biologischer Teig aus eigener Herstellung, im Steinofen bei 390 °C gebacken

— die zeitlosen Klassiker, @ 26 cm. —

EMPFEHLUNG DES HAUSES

- Margherita e

Tomatensauce, Fior di Latte, cremiger Buffel-Mozzarella, Oregano, frisches Basilikum

und feines Olivenol

VEGETARISCH

2 Salami 16€ -reisch 8

Tomatensauce, Fior di Latte, milde
Putensalami, Oregano und frisches Basilikum

3 Capricciosa 18¢ - rieiscH

Tomatensauce, Fior di Latte, Putenschinken, 9
Champignons, Oregano, Artischocken,
Kalamata-Oliven

4 Quattro Formaggi 17¢ - vecemarisch

Fior di Latte, Gorgonzola, Schafskase, 10
Parmesan, Birnenscheiben und
gerostete Walniisse

5 Funghl 17 € - VEGETARISCH

Tomatensauce, Fior di Latte, Champignons, 11
Parmesan, ein Hauch Triffeldl und Petersilie

6 Gamberetti 19¢ - meeresFricHTE

Tomatensauce, Fior di Latte, Garnelen,
Zitronenzeste, Chiliflocken, Petersilie, 12
Knoblauch-Pesto

7 Al Tonno i8¢ -riscH

Tomatensauce, Fior di Latte, Thunfisch,
rote Zwiebeln, Oliven, Tomaten, 13
Schafskase, Oregano

Frutti di Mare 19¢ . meeresFrucHTE

Tomatensauce, Fior di Latte, Meeresfriichte,
Petersilie, Zitronenzeste, Chili,
Knoblauch-Pesto

Spinat & Artischocke 17¢ - veceTarisch

Tomatensauce, Fior di Latte, Blattspinat,
Artischocken, Knoblauch-Pesto, Parmesan,
schwarzer Pfeffer

Romana 17¢ - riscn

Tomatensauce, Fior di Latte, Sardellen,
Champignons, pikante Peperoni,
Oregano, Oliven

Salmone e Spinaci 19¢ - riscn
Tomatensauce, Fior di Latte, Lachs, Spinat,

Schafskase, Tomaten, Knoblauch-Pesto,
Zitronenzeste, Dill

Spinaci 17 € - VEGETARISCH

Tomatensauce, Fior di Latte, Schafskase,
Spinat, Knoblauch-Pesto, Pinienkerne,
Sesam, Balsamico

Hawaii 16€ - FLeiscn

Tomatensauce, Fior di Latte, Putenschinken,
Ananasstlcke und Zitronenzeste

Jede Pizza auch mit veganem Kise m(ig]ic/?

VEGAN -vegan VEGETARISCH - vegetarisch FLEISCH - mitFleisch FISCH - mit Fisch

Allergenkarte beim Servicepersonal erhdltlich.

MEERESFRUCHTE - Meeresfriichte 100 % GLUTENFREI - 08
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VEGAN - vegan

Pizza — Spezialititen
- R

Eigenkreationen des Hauses

— von feurig bis edel, von Wagyu iiber Pistazie bis Pastrami. —

EMPFEHLUNG DES HAUSES

12 Pizza del Nonno ..«

Tomatensauce, Triffel-Creme, Fior di Latte, Wagyu-Hackfleisch von Stiens Beef, Rucola,
Parmesan-Hobel und ein Hauch Triffelol

Pastrami e Rucola 20¢ . rieiscH

Tomatensauce, Fior di Latte, Ricotta, Rinder-
Pastrami, Rucola, Parmesan, Balsamico,
Pinienkerne

Mortadella e Pistacchio 21¢ rescn

Pistaziencreme, Biiffel-Mozzarella, nach
dem Backen belegt mit Putenmortadella,
geroOstete Pistazien, Rucola und

feines Olivendl

Vegetariana 15¢ - vecerariscr

Tomatensauce, Fior di Latte, Basilikum-
Pesto, Paprika, Zucchini, Auberginen,
Oliven, Petersilie

Gourmet 17¢ - vecerariscH

Tomatensauce, Fior di Latte, Schafskase, rote
Bete, Rucola, Honig und gerdstete Walntsse

Primavera 16€ -vecerariscH

Tomatensauce, Fior di Latte, Brokkoli,
Paprika, Champignons, Tomaten, Minze,
Basilikum-Pesto

FLEISCH

20

21

22

23

24

Mediterran 17¢ - vecetariscH

Tomatensauce, Fior di Latte, getrocknete
Tomaten, Oliven, Schafskase, Oregano,
Basilikum, Zitronenzeste

Dolce e Piccante 17¢ - rieiscn

Tomatensauce, Fior di Latte, Putensalami,
feurige Jalapefios, sifRe Ananas,
rote Zwiebeln

Pollo 17€ - FLeiscH

Basilikum-Pesto, Fior di Latte, Hahnchen,
frische & getrocknete Tomaten,
Spinat, Schafskase

Greco 17€ - veceTariscH

Knoblauch-Pesto, Fior di Latte, Schafskase,

Oliven, Paprika, rote Zwiebeln, Tsatsiki, Minze

Miele Piccante 21¢ rescH

Fior di Latte, Gorgonzola, Knoblauchwurst,
gerdstete Walnlsse, Rucola, Peperoncino
und hausgemachter scharfer Chili-Honig.

Jede Pizza auch mit veganem Kise m(ig/ic/?

VEGETARISCH - vegetarisch FLEISCH - mit Fleisch

Allergenkarte beim Servicepersonal erhdltlich.

FISCH - mit Fisch

MEERESFRUCHTE - Meeresfriichte 100 % GLUTENFREI - 09
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VEGAN - vegan

Pasta

I A

Glutenfreie Pasta aus Mais- und Reismehl, bissfest gekocht

— dazu unsere hausgemachten Saucen. —

EMPFEHLUNG DES HAUSES

5o Penne Pollo s«

Cremige Kase-Sahne-Sauce mit Hahnchen, Champignons, Parmesan, Kirschtomaten,
Brokkoli, Zitronenzeste und Muskat

Penne all'Arrabbiata 15¢ - vecerariscn

Penne in pikant-wlrziger Tomatensauce mit
Knoblauch, feurigen Chilischoten, gerdsteten
Pinienkernen, Parmesan und Petersilie

Fusilli Pesto 16€ - vegerariscH

Fusilli mit hausgemachtem Basilikum-Pesto,
sifen Kirschtomaten, Parmesan und
gerdsteten Pinienkernen

Spaghetti Limone e

Gamberi 21€ - meeresFrucHTE

Spaghetti in leichter Zitronen-Butter-Sauce
mit gebratenen Garnelen, Mandelsplittern,
Parmesan, Zitronenzeste und Petersilie

— mit WeilBwein abgeschmeckt

Fusilli Verdure 16€ - vecetarisch

Fusilli in wirziger Tomatensauce

mit Parmesan, saisonal gebratenem
Gemise: Zucchini, Paprika, Aubergine
und Champignons

Spaghetti AgliO e Olio 15€ - veaeTariscH

Spaghetti mit feinem Olivendl, frischem
Knoblauch, Chiliflocken, gehobeltem
Parmesan und Petersilie

FLEISCH

56

57

58

59

60

Spaghetti Zafferano e
Pistacchio 20€ - vecetarisch
Spaghetti in feiner Safran-Butter,

abgeschmeckt mit getrockneter Limette

— mit Pistazien, Berberitzen und Dill
Gnocchi Gorgonzola 17 € - VEGETARISCH
Gnocchi in kraftiger Gorgonzola-Sahne-Sauce

mit Spinat, Birnenscheiben, Rucola,
Pinienkernen, Parmesan, Muskat und Honig

Spaghetti Marinara 20¢€ - veeresFrUCHTE
Spaghetti in wirziger Tomatensauce mit

Knoblauch, Krautern, Chili, Meeresfriichte-
Mix, Parmesan, Zitronenzeste und Petersilie

Spaghetti al Salmone 20¢ - riscH

Zarte Lachswirfel in cremiger Tomaten-
Sahne-Sauce mit WeiBwein, Knoblauch,
Tomatenwiirfeln, Krautern, Parmesan
und Zitronenzeste

Spaghetti Bolognese i9¢ - Fieisc
Hackfleisch (Wagyu von Stiens Beef),
stundenlang geschmort in fruchtigem

Tomatensugo mit Karotte, Sellerie und
Rotwein, frisch gehobelter Parmesan.

Wir verwenden vegane Sahne zum Kochen

— C[HS (;L’l"l‘("/‘l( ist dlﬂdll)‘('/? I1it’]7[ L'lllfU”TL?“‘SL'/‘I vegan ("UI-(/C L')IF/YLY[[(’JY Parmesan UC[U' [\L’Y‘SL’)A

VEGETARISCH - vegetarisch FLEISCH - mit Fleisch

Allergenkarte beim Servicepersonal erhdltlich.

FISCH - mit Fisch

MEERESFRUCHTE - Meeresfriichte 100 % GLUTENFREI - 10
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VEGAN - vegan

Burger
K K

Wagyu-Rind von Stiens Beef im hausgemachten glutenfreien Bun, frisch gebacken
8y g 8 8

— Pommes inklusive, veganes Patty auf Wunsch, Siiflkartoffel-Pommes +2 € —

AUF WUNSCH

Als Smash—Burger (Wagyu)

Jeden Burger gibt es auf Wunsch auch als Smash-Burger — das Patty wird kraftig
flachgedriickt und scharf gebraten, flr eine knusprige Kruste und intensives Réstaroma.

Cheeseburger 20¢ - rieiscH 75

Wagyu-Rind, knackiger Salat, doppelt
gereifter Cheddar, frische Tomaten,
Gewdlrzgurken, karamellisierte und
rote Zwiebeln

— mit hausgemachter Mayo
76

Classic Burger i8¢ -rieiscn

Wagyu-Rind, knackiger Salat, frische
Tomaten, wiirzige Gurken, karamellisierte
und rote Zwiebeln

— mit hausgemachter Mayo und feinem Senf 77

BBQ Burger 20¢ - rieisc

Wagyu-Rind, doppelt gereifter Cheddar,
gegrillter Putenbacon, Tomaten,
Rostzwiebeln, Salat und feurige Jalapefios

— mit rauchiger BBQ-Sauce und cremiger Mayo 78

Triiffel Burger 21 € - FLEISCH

Wagyu-Rind mit Spiegelei, frischem Rucola,
Tomatenscheiben, roten und karamellisierten
Zwiebeln, knackigen Blattsalaten

— mit hausgemachter Triffel-Creme

Veggie Burger 17 € - VEGAN

Veganes Burger-Patty, frischer Salat,
Rucola, Avocado, Rote Bete, Tomaten und
rote Zwiebeln

— mit hausgemachter Mayo und Guacamole

Lachs Burger 20 € - FISCH

Zartes, gezupftes Lachsfilet auf Rucola,
Tomaten-Knoblauch-Mix, Avocado und
roten Zwiebeln

— mit frischer Knoblauch-Dill-Sauce

Mediterraner Burger 19¢ . rieiscH
Wagyu-Rind mit Kalamata-Oliven,
getrockneten Tomaten, Schafskase, Avocado,
Rucola, Tomaten und roten Zwiebeln

— dazu cremiges Tsatsiki

Bruschetta Burger 19¢ - rieiscn
Wagyu-Rind mit Biffel-Mozzarella,
Tomatenwdirfeln, frischem Basilikum,
Zwiebeln, Knoblauch und Rucola

— mit Knoblauch-Dill-Sauce

Spicy Chicken Burger i7¢ -rieiscH
Knusprig paniertes Hahnchenfilet, doppelt
gereifter Cheddar, Salat, Tomaten, Zwiebeln

und Jalapefios
— mit Mango-Chili-Mayo

Alle Dips und Saucen sind vegan.

VEGETARISCH - vegetarisch FLEISCH - mit Fleisch FISCH - mit Fisch

Allergenkarte beim Servicepersonal erhdltlich.

MEERESFRUCHTE - Meeresfriichte 100 % GLUTENFREI - 11
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Fisch & Fleisch
I R

— mit einem Hauch Mittelmeer versehen und serviert. —

Zanderfilet 25¢ . rfiscH

Knusprig gebratenes Zanderfilet auf cremiger Blattspinat-Sahne-Sauce,
verfeinert mit Zitronenzeste

— dazu Basmati-Dill-Reis und Beilagensalat

Lachsfilet 25¢ - risch

Zart gegrilltes Lachsfilet in cremiger Weifdwein-Sahne-Sauce, verfeinert mit
Dill und gebratenen Kirschtomaten

— dazu Basmati-Dill-Reis und Beilagensalat

Scampi al Limone 26¢€ - meeresrrucHTE

Saftige Riesengarnelen in Knoblauch-WeiBwein-Sauce mit Zitronenzeste,
Chiliflocken und Petersilie

— dazu Safran-Reis und Beilagensalat

Hahnchen-Schnitzel 19¢ - rieiscn

Knusprig paniertes Hahnchenbrustfilet, goldbraun gebraten
— dazu Pommes und Beilagensalat.

A Wiener Art

B Paprika-Rahm

C Champignon-Rahm

D Sauce Hollandaise it )

VEGAN -vegan VEGETARISCH - vegetarisch FLEISCH - mitFleisch FISCH - mit Fisch MEERESFRUCHTE - Meeresfriichte

Allergenkarte beim Servicepersonal erhdltlich.

100

%

GLUTENFREI -
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Desserts
M &

SiifSes zum Abschluss

— hausgemacht, gluten- und milchfrei, mit dem groflen Auftricc am Tisch. —

EMPFEHLUNG DES HAUSES

o0 Tiramisu se

Tiramisu aus eigener Herstellung nach klassischem Rezept

— glutenfrei zubereitet, cremig und luftig, mit kraftigem Espresso
und einer Spur Amaretto

VEGETARISCH

91 Creme Brilée s¢ - veaan
Feine Vanille-Créme mit goldbraun karamellisierter Zuckerschicht und echter
Bourbon-Vanille
92  Affogato al Caffe ¢¢ - veaan
Eine Kugel Vanilleeis, Ubergossen mit heifliem Espresso und
gerdsteten Mandelblattchen
— die mediterrane Art, das Meni ausklingen zu lassen
93 Kuchen des Tages Tagespreis - VEGETARISCH
Taglich wechselnde Kuchen aus eigener Herstellung
— fragen Sie unser Servicepersonal nach der heutigen Auswahl
94 Belgische Waffeln se - vecerariscH

Frisch gebacken, goldbraun und knusprig, mit feinem Puderzucker

— wahlweise mit einer Kugel Vanilleeis oder einem Klecks Sahne
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Allergenkarte beim Servicepersonal erhdltlich.



Kinderkarte
I R

Liebevoll zubereitet und naciirlich 100 % glutenfrei

. . A
— kleine Portionen, grofier Genuss. —
&

120 Piccolo Margherita 9¢€ - vecerariscH 123 Pommes Frites 5¢ - veaan
Mini-Pizza @ 20 cm mit Tomate und cremigem Knusprige Pommes mit Ketchup und
Fior di Latte veganer Mayo

121 Spaghetti Pomodoro 7¢ - vecan 124 SuBkartoffel-Pommes ¢ - veaan
Spaghetti mit fruchtiger Tomatensauce Knusprige SufSkartoffel-Pommes mit Ketchup

. nd veganer Mayo
122 Spaghettl al Burro 7¢ . vecemarisc uncvee y

Spaghetti mit Butter und frisch 125 Chicken Nuggets 7¢ - rieiscy

gehobeltem Parmesan Knusprige Hahnchen-Nuggets mit Ketchup
und hausgemachter Mayo

Guten Appetit, kleine Géste!
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